
112學年度第1學期課程
團體諮詢輔導─課諮教師

簡報日期：112年8月15日
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• 科別、姓名、座位、可諮詢時間
• 課諮教師可提供甚麼樣的幫助

一、認識課程諮詢教師

• 可於何處下載本校各入學年度之總體課程計畫書
• 甚麼是總體課程計畫書(含簡易導覽)

二、了解總體課程計畫書

• 願景、學生圖像
• 科課程地圖，了解科專業能力

三、認識學校願景、理念與目標

• 理解課程類別、課程學分
• 畢業學分門檻

四、看懂課程類別與學分表

(五、各科宣導事項)

(六、各科宣導事項)



認識課程
諮詢教師

了解總體
課程計畫書

認識學校願景
、理念與目標

看懂課程類
別與學分表

課諮教師自我介紹 可提供甚麼樣的幫助

◆教師科別：水產食品科/烘焙食品科

◆教師姓名：王藝蓉

◆教師座位：食品科辦公室

◆可諮詢時間：週四13:05~15:00

◆提供學生團體或個別諮詢。
◆針對有生涯輔導需求之學生依
其性向及興趣測驗結果輔導後，
提供個別方式之課程諮詢。



本校各入學年度─【總體課程計畫書】下載

認識課程
諮詢教師

了解總體
課程計畫書

認識學校願景
、理念與目標

看懂課程類
別與學分表



本校各入學年度─【總體課程計畫書】下載

認識課程
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了解總體
課程計畫書

認識學校願景
、理念與目標
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別與學分表



本校各入學年度─【總體課程計畫書】下載

認識課程
諮詢教師

了解總體
課程計畫書

認識學校願景
、理念與目標

看懂課程類
別與學分表

110入學年度
高三
一般班、技術型、體育班、特招班

111入學年度
高二
一般班、技術型、體育班、特招班

112入學年度
高一
一般班、技術型、體育班、特招班



【總體課程計畫書】導覽

認識課程
諮詢教師

了解總體
課程計畫書

認識學校願景
、理念與目標

看懂課程類
別與學分表

✓ 112學年度水產食品科課程計劃書

✓ 112學年度烘焙食品科課程計劃書

112課程計畫書/國立臺南高級海事水產職業學校112學年度技術型高中課程計畫書.pdf
112課程計畫書/國立臺南高級海事水產職業學校112學年度技術型高中實用技能學程【烘焙食品科】課程計畫書.pdf
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• 強調適性入學◆以學生為中心

• 尊重專業自主◆以教師為核心

• 鼓勵多元參與◆以家長為後盾

• 發展社區化學校◆以社區為資源

【學校願景】

• 實施學校本位課程◆以學校為本位

• 營造優質校風◆以和諧為文化

• 提升教育品質◆以績效為指標

• 發展開放創新的學
校文化◆以創新為動力

培養學生會做人、會做事、會讀書、會生活，
進而營造一所學生喜歡、家長放心、社區肯定的優質學校。
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【學生圖像】

培養學生獨立思考、
跨域學習、國際移動、自
主探索的終身學習能力。

培養學生適應現在
及面對未來職場工作的
技術、能力和態度。

培養學生具備良
好的表達傾聽、人際
互動、解決問題及團
隊合作的能力。

培養學生具有誠實、
正直、紀律、包容尊重、
仁慈、寬厚、勇氣、服務
熱忱和尊敬的人文素養。
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【理解課程類別、課程學分】

✓ 112學年度水產食品科課程學分

✓ 112學年度烘焙食品科課程學分

112課程學分/112學年度水產食品科學分.pdf
112課程學分/112學年度烘焙食品科學分.pdf
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【科課程地圖、科專業能力】

✓ 112學年度水產食品科課程地圖、科專業能力

✓ 112學年度烘焙食品科課程地圖、科專業能力



112學年度水產食品科課程地圖



112學年度水產食品科專業能
力



112學年度烘焙食品科課程地圖



112學年度烘焙食品科專業能
力



112學年度烘焙食品科專業能
力



112學年度烘焙食品科專業能
力
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【理解畢業學分數門檻】

✓ 112學年度水產食品科畢業門檻

✓ 112學年度烘焙食品科課程門檻

畢業門檻/水產食品科 課程架構與畢業門檻.docx
畢業門檻/烘焙食品科 課程架構與畢業門檻.docx


112學年度水產食品科畢業門
檻



112學年度烘焙食品科畢業門
檻
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